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,Deutsch-ltalienische Freundschaft”
kleine Portion Stangenspargel, auf einem kraftigen Tomatensugo angerichtet

mit Rucola und feinem Parmesan Uberschmolzen
dazu Butterkartoffeln € 23,50

W Zu allen folgenden Gedecken reichen wir (3303
eine frische Spargelcreme Suppe
und eine Slf3speise als Dessert

Sauverldander Schweinsbraten
magerer Schweinsbraten vom Sauerlénder Bio-Schwein in der Kasserolle mit
Wourzelgemisen langsam geschmort und den Sud zu einer leckeren Sauce gezogen
serviert gebackenen Parmesanmdhren und einem Kartoffelgratin € 25,90

Spargel Cordon Bleu
kleine Portion Stangenspargel in Schinken und Kése eingewickelt
in Semmelbréseln paniert und in der Pfanne ausgebraten
mit einer Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln serviert € 27,90

Zitronenhdhnchen
zartes Bio Maishéhnchen mit Zitronen-Thymian mariniert und in der Backréhre geschmort
in der Kiche fur Sie entbeint
serviert auf Tagliatelle und einer Zucchini-Sahnesauce € 28,90

Schinkenschnitzel ,, Forstmeister Art”
Schnitzel aus dem Lummerstick in Mandeln paniert und goldbraun gebraten
serviert Champignons und Waldpilzen in einer wirzigen Rahmsauce
dazu pommes frites € 28,90

Saverldnder Kréauterforelle
Frische Regenbogenforelle mit Gartenkréutern und etwas Knoblauch gefullt
in Mehl gewendet und in der Pfanne schén kross gebraten
dazu ein kleiner Salatteller und Butterkartoffeln € 29,85

Hirschkalbsragout
aus heimischer Jagd, nur aus Lauf und Keule geschnitten
mit Waldpilzen und Champignons in einer kraftigen Preiselbeer-Wacholdersauce
serviert mit Apfelkompott, Preiselbeeren und Kartoffelkroketten € 30,95




