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Ale Vorspesse; Spargelcremesuppe € 6,50

Abe w//&b‘aﬁ/&aée& feﬁ/ééb‘ eﬂ(/feé/e/( wir:

oDeutsch-Italienische Freundschaft”
kleine Portion Stangenspargel, auf einem kréftigen Tomatensugo angerichtet

mit Rucola und feinem Parmesan Uberschmolzen
dazu Butterkartoffeln € 23,50

Sauverldander Krustenbraten vom Bio-Schwein
Knuspriger Krustenbraten vom Bauch in der Kasserolle geschmort

und unterm Grill schén knusprig gemacht., dazu ein GemUseteller
Ofenkartoffel und Sauercreme € 23,90

Rheinischer Sauerbraten
in Rotwein, mildem Essig und GewUrzen schén lange eingelegt, und in der Kasserolle

ganz klassisch geschmort. serviert mit einer kréftigen Rosinen-Mandelsauce,
Apfelkompott, dazu KartoffelkléBe € 29,50

Braten vom Salzwiesenlamm
Lammbraten aus der Keule mit Rosmarien und Knoblauch in der Backréhre geschmort

serviert mit einer Rosmarinjus, feine grine Speck-Béhnchen,
dazu ein Kartoffelgratin € 30,95

Fischteller ,Fischers Fritz"”
Filet von Zander und Seeteufel goldbraun in der Pfanne gebraten
angerichtet mit feiner Garnelenmilch und einer gebratenen Gamba
dazu ein Orangen-Fenchelgemuse und Butterkartoffeln € 29,80

Hirschkalbsragout
aus heimischer Jagd, nur aus Lauf und Keule geschnitten
mit Waldpilzen und Champignons in einer kraftigen Preiselbeer-Wacholdersauce
serviert mit Apfelkompott, Preiselbeeren und Kartoffelkroketten € 30,95

Schweinelendchen , mit frischem Spargel”
zwei kleine Schweinefilets ganz nach Wunsch gebraten
serviert mit frischem Spargel
Sauce Hollandaise, Butterkartoffeln € 33,50

Abe besonderes Dessert e/;r/afeé/e/( wir:

Creme Caramel mit einem Frichtekompott € 6,50




